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COLLOQUE INTERNATIONAL
LES ETABLISSEMENTS DE RESTAURATION DANS LE MONDE
Lundi 12 et mardi 13 octobre 2009

A l’université Paris-Sorbonne 
    APPEL A COMMUNICATIONS  
Dans l’introduction de l’ouvrage Les restaurants dans le monde et à travers les âges (Glénat, 1990), issu d’un colloque international qui s’était déroulé du 9 au 12 octobre 1989 à Paris, Jean-Robert Pitte écrivait : « Il y a eu, certes, sur la gastronomie les essais de Jean-Paul Aron et de Jean-François Revel, les érudites synthèses venues d’Angleterre et des Etats-Unis dues à Stephen Mennell et à Barbara Ketcham Wheaton, les articles de Jean-Louis Flandrin et de quelques autres universitaires, mais sur le restaurant, lieu de sociabilité et de culture par excellence, quasiment rien. (…) Le présent ouvrage est un peu là pour réparer cette injustice. (…) Ce n’est pas une somme, tant le sujet est immense, mais un avant-goût de recherches ultérieures qui pourraient être menées afin de mieux cerner ce trait culturel ».
Ce colloque avait rassemblé près de cinquante communications. Celles-ci portaient majoritairement sur l’étude des restaurants en France, mais aussi dans d’autres pays du monde. Ces communications ont été regroupées en cinq thèmes : 
· du « bouillon restaurant » au « fast-food » 
· lieux d’enracinement
· emplacements privilégiés en France et dans les pays voisins ou de tradition française
· emplacements privilégiés dans des cadres géographiques lointains ou exotiques
· la restauration hors du restaurant
Ce colloque proposait donc une première synthèse sur l’apport des sciences humaines à l'étude de l’évolution de la restauration, de la dimension sociale et culturelle de la consommation alimentaire et des logiques de localisation des différents types d’établissements de restauration.

Quel bilan peut-on dresser 20 ans après, sur les avancées de la recherche scientifique portant sur les établissements de restauration ?
Les établissements de restauration ont fait l’objet de nouvelles recherches, tant en géographie, qu’en histoire, en sociologie, en anthropologie, et dans d’autres domaines encore. De nouvelles formes de restauration et de nouvelles tendances gastronomiques et alimentaires  ont émergé.
Le colloque consacré aux établissements de restauration abordera donc les thèmes suivants :
1. la diversité des établissements de restauration

(restaurants gastronomiques, brasseries, bistrots, crêperies, bars à tapas, bars à soupes, établissements de chaînes, fast-foods …)
2. les acteurs des établissements de restauration 

(itinéraires de formation et diffusion des techniques culinaires,  évolution des habitudes de consommation et des goûts alimentaires …)
3. les cuisines : pratiques et tendances
(approvisionnement, diffusion des nouvelles tendances gastronomiques, innovation et métissage culinaire, patrimonialisation des cuisines régionales, transmission des savoir-faire et des recettes …)
4. établissements de restauration et territoires
(logiques de localisation des différents types d’établissements de restauration, rôle des établissements de restauration dans l’image de marque et l’identité d’un territoire …)
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